LALLZYME® B

Nagykoncentrdcioju enzimkészitmény B-glUkoziddz aktivitassal,
a parlatok fajtaaromdjdnak tovabbi fokozdsara

A Lallzyme® B szelektdlt enzimek keveréke, mely illatos gyimodlcsdk cefréiben
(muskotdly sz6l6k, vilmoskdrte, birsalma, birskdrte, bogydsok stb.), illatos és
bukeéborok Ujboraiban képes felszabaditani a cukrokhoz (glikdz, arabindz,
ramndz, apidz stb.) kotdétt potencidlis fajtaaroma okozd aromaanyagokat. Az
aromdanak ez a cukrokhoz kotott része a  cefreben  kétdtten, nem
lepdrolhatéan, illat és iz szempontjabdl inakfivan maradna. Ezt lehet
felszabaditani a Lallzyme® B-val. Az igy felszabaditott aromaanyagok javitjak
a parlat és a bor fajtaaromdjat mind izben, mind illatban.

A Lallzyme® B-t a vildg sok borvidékén haszndljdgk az illat és iz fokozdsdra.
Alkalmazdsa hasznos az érzékszervileg sok fajtandl igen pozitiv nor-
izoprenoidok mennyisegének ndvelésében is (nagyon fontos pl. a
Chardonnay-ndl, Rizlingeknél).

A Lallzyme® B-t az EU.-ban dllitjgk elé Aspergilus niger fermentdcidjaval nyert
specidlis enzimekbdl.

AKTIVITAS: A Lallzyme® B nagy hatdsy terpénalkohol és terpéndiol (muskotdly
sz6l6fajtak f6 fajtajelleg okozd aromaanyagai) felszabaditd enzimkészitmény.
A Lallzyme® B er6ésebb illatot, fajtajelleget és jobb érzékszervi minéseget
eredményez. A Lallzyme® B enzimaktivitdsa borokban egyeduldalld: magas
alkohol-, SO2- és savtartalom, valamint alacsony pH mellett is jol haszndlhato.
A Lallzyme® B nagy béta-glikoziddz, arabinoziddz €s ramnoziddz, valamint
gyengébb pektindz akfivitdssal rendelkezé enzimkészitmény, amely lebonfja
az  aromakdtd molekuldkat. Az érzékszervileg inaktiv, kotott
terpénalkoholokbdl (= aromaprekurzorok) hatékonyan szabaditja fel az
érzékszervileg aktiv, szabad terpénalkoholokat, igy fokozza a bor és a pdriat
illat- és izintenzitdsdat, fajtajellegét. A Lallzyme® B o6l tolerdlja az alacsony
hémérsekletet is és 8-55 ©oC-os hdémérséklettartomdnyban akfiv. Az
enzimkészitmény nagy aktivitdsa miatt a kdtott terpénol-komponensek
felszabaditdsanak reakcidideje 12 °C-on, a hémérséklettdl fuggden, 2-4 hétig
tart. Figyelem, bordaszatban az enzimaktivitast a bentonit-adagolds blokkolja.

ALKALMAZAS: Legjobb hatdsfokkal a végeriedésben (ez a szerencsésebb,
mert gyUmolcspdrlat készitésnél a bekeverés utdn még keletkezé erjedési CO2
megvédi a cefrét a kdros oxiddaciotdl),

vagy kdzvetlen az eriedés utdn bekeverve alkalmazhatjuk. igy a cefre 3-4 hét
mulva lepdrolhatd, és elkerUlhetjik a felesleges, mindséget karositd taroldst.
Borokndl célszerli a Lallzyme® 8 -t végeriedésben, vagy az elsé fejtés sordn a
tételhez keverni. Az Ujborok ebben az dllapotban sok diszaharidhoz és
glikdzhoz glikozidosan kotdétt terpénalkoholt és terpéndiolt tartalmaznak.
Ddzisa 3-5 g/q v. g/hl.

Bordszatban a technoldgia folytonossdga miaft az enzimet legkésébb a
deritést megelézéen 2-4 héttel adjuk a borhoz. igy az enzimreakcidk teljesen
lejatszodnak, és ezutdn kdvetkezhet a tételek deritése, majd szlrése. A
sorrendiség azért szerencsés igy, mert ha a derités, szlirés utdn alkalmazzuk az




enzimeket, Ujra deritenUnk kell, hogy az enzimfehérjéket is eltavolitsuk a
borbdl.

IZKARAKTER: A pdrlat fajtajellegesebb, illatosabb, a bor teltebb, gazdagabb
és gyUmolcsdsebb lesz az Lallzyme® g dltal felszabaditott fajtaaromdk miatt.

AROMAPROFIL: A Lallzyme® B-s kezelés gazdagabb, fisztdbb fajta- és termdhelyi
ielleg kifejlédését teszi lehetdvé. Az aroma stabilitdsa €s gayumolcsds karaktere
borokban hosszan megoérzédik az érlelés, tarolds sordn is.

OKONOMIAI ERVEK AZ ALKALMAZAS MELLETT: A Lalizyme® 8 az aromaanyagok
jobb kihozataldt és stabilitdsdt okozza, nodveli az aromapotencidlt, a
fajtajelleget, igy értékesebbé teszi a pdrlatot €s a bort.

ADAGOLAS: 3-5 g Lallzyme® g 1 g cefréhez, 1 hl borhoz. Adagolds elétt az
enzimet oldjuk fel 100x-os mennyiségl 15-25 oC-os vizben vagy borban.

TAROLAS: Szdraz, hiivés helyen (5-20 oC) tdrolandd. A Lallzyme® g por alaky
enzimkészitmény, 20 oC-on torténé tdrolas esetén is évekig megbrzi nagy
aktivitasat.

OVINTEZKEDESEK: Az enzimkészitmény pordnak belégzését, és a felesleges

bérrel vald érintkezést el kell kerUlni. Bérre vagy szembe kerGlése esetén bé
vizzel OblitsUk le/ki.
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