LALLZYME HC

Nagykoncentraciéju, nagytisztasagi pektinbonté enzimkészitmény
Iényeredéknoveléshez, musttisztitdshoz

A Lallzyme HC szelektdlt enzimek keveréke, mely bor készitésénél haszndlhatd pektindz
enzimkészitmény. A Lallzyme HC-t a vildg sok borvidékén évek 6ta haszndljdk héjondztatdshoz, a
préselhetéség javitdsdra, |ényeredék-nbvelésre. Az E.U.-ban Jdliitjigk el6 Aspergilus niger

e sz

AKTIVITAS:

A Lallzyme HC enzimaktivitdsa magas SOz és savtartalom mellett, alacsony pH-n is j6 stabilitdst
mutat. A HC-nek erds pektolitikus, celluldz és hemicelluldz aktivitdsa van, igy lebontja az
osszefonddott pektin és hemicelluldéz tartalmU makromolekuldkat. A HC aromaprekurzorokat
extrahdl a bogyd szilard részeibdl, és hatékonyan ndveli a bor fajtajelleget okozé aromafrakcidjdt.

ALKALMAZAS:

Pektinbontdsra, héjondztatdshoz és a mustok tisztitdsdra alkalmas pektinbontd enzimkészitmény. A
sz6l6hdz feltdrds sordn adagolandd. A Lallzyme HC hatdsdra nagyobb a lényeredék, amely
elsgsorban szinléként jelentkezik. Kisebb a barnuldst okozd polifenolok koncentrdcidja, mivel a
préselés nyomdsigényét csdkkenti. Hatdsara gyorsulnak a mustok tisztuldsi folyamatai nydlkdzdsndil,
Ulepitésnél, szepardciondl. Ulepitéses musttisztitdsndal témérebb az Uledék. Javul az Ujborok
derithetdsége, sziirhetdsége.

Er6sen rothadt szél8 esetén a nagyobb hatékonysdgu és gyorsablb musttisztitdshoz mindenképpen
javasolt a Lallzyme HC alkalmazdsa. Rothadt termés esetén azonban ne a feltdrds elétt a
fogaddgaratba adagoljuk a készitményt! Alkalmazzunk minnél gyorsabb széléfeldolgozdst, majd a
mustot kénezzik. A must kénezése utdn 1 - 1,5 g/hl adagban alkalmazzuk a HC tisztitbenzimet. A
kénessav, a kénessavas nydlkdzds koncentrdcidétartomdnydban nem gdatolja az enzimmiikddést. A
megfelels enzimaktivitds érdekében a mustot ne hiitsik 8 C ald.

AROMAKARAKTER:

A Lallzyme HC alkalmazdsdval készilt borok aromapotencidlja nagyobb, mint az enzimkezelésen &t
nem esett boroké, mivel a celluldz és hemicelluldz enzimek hatdsdra lebontddnak az
aromaanyagokat fogvatartd héj alatti tasakocskdk, amelybél szabad és a kétdtt aromaanyagok
jutnak a mustba.

OKONOMIAI ELONYOK:

A Lallzyme HC kénnyen préselhets levet ad, és megnodveli a lényeredéket (80%-ban szinléként
jelentkezik). LerovidUl a préselési idd. A mustok kdnnyebben tisztithatdk, Ulepitéses musttisztitdsndil
témorebb az Ulepitési alj. Az Ujborok deritése és szlirése sokkal kdnnyebbé vdlik. Alkalmazdsa az
aromakarakter erésddését eredményezi.

TISZTASAG:

A Lallzyme HC a kUlénféle oxiddz mellékaktivitdsoktdl mentes (pl. fahéjsav-észterdz), igy nem
gyorsitia a borok &éregedési folyamatait, sét ellenkezéleg, alkalmazdsdval visszaszoritjuk a
természetes, karos mellékaktivitdssal rendelkezd mikrobidlis pektindzok tevékenységét, igy a borok
oregedésre vald hajlamat csékkentjok !

ADAGOLAS:

0.5-1-1,5g/qg sz8l6. Az enzim 15 C feletti hdmérsékleten 20-30 perc alatt lebontja a pektin teljes
mennyiségét. A ddézist a gyUmodlcs pektintartalmdatol, a hémérséklettsl és a pektinbontdshoz
rendelkezésre Al idétdl fuggéen vdaltoztatni lehet. A szdraz enzimet adagolds elstt 15 — 25 C
hémeérsékletd vizben feloldjuk, majd ezutdn a pektinbontandé tételhez adjuk.

TAROLAS:
Szdraz, hiivés helyen (5 - 20 C). A Lallzyme HC 20 C-on t6rténé tdrolds esetén is évekig megérzi
aktivitasat.

OVINTEZKEDESEK:



Az enzimkészitmény pordnak belégzését, és a felesleges bdérrel vald érintkezést el kell kerUini. Bdrre
vagy szembe kerllése esetén bé vizzel dblitstk le/ki.
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