LALLZYMEe HC
Nagykoncentrdcidju, nagytisztasagi pektinbonté enzimkészitmény
gyumolcscefrékhez, gyimolcslevekhez

A LALLZYMEe HC szelektdlt enzimek keveréke. GyUmolcslevek és gyUmdlcscefrek
pekitintartalmdnak lebontdsdra, |éfisztitGsra haszndlhaté. A LALLZYMEe HC-t
Eurbpdban évek oOta haszndljgk gyumolcscefrék feltardsara, a préselhetéség
javitasara, |éfisztitdsra. A LALLZYMEe HC hatdsdra csdkken a cefre viszkozitdsa,
alapvetéen tdbb aroma szabadul fel, gyorsul az erjedés, javul a cefre fézhetésége.
Ha a lékinyerés a cél, ndvekszik a szinlékihozatal, tovdbbd alacsonyabb nyomdson
és rovidebb préselési idével lehet dolgozni. Mindezek atechnoldgiai kdrGimények
magas minéségli  mustot, gyUmolcslevet eredményeznek (a  polifenol-
komponensek kisebb koncentracidja).

Az E.U.-ban dllitjak eld Aspergilus niger fermentaciojaval nyert specidlis enzimekbél.
A termék pektolitikus enzimekbdl és maltodexirinbdl dll. A LALLZYMEe HC fahéjsav-
észterdz mentes, az oxiddz mellékaktivitdsoktdl is tdkéletesen megtisztitott, igy az
enzimkezelt gyUmolcslevek, a bel6lUk készUlt borok kevésbé oxidalddnak,
lassabban oregszenek.

AKTIVITAS:

A LALLZYMEe HC enzimakfivitdsa magas SOz és savtartalom mellett, alacsony pH-n
is jO stabilitadst mutat. A LALLZYMEs HC-nek erds pektolitikus, cellulaz €s hemicelluldz
akfivitdsa van, igy lebontja az 6sszefonddoft pektin é€s hemicelluldéz tartalmy
makromolekuldkat.

A LALLZYMEe HC aromaprekurzorokat extrahdl a bogyo szilard részeibél. 8-55 °C-os
hémérséklettartomanyban aktiv (optimum: 50 °C; inaktivaloddsi hémérséklet: 60 oC).

ALKALMAZAS:

A gyUmolcsdkhoz feltards, cefrézés sordn adagolhatd. Létisztitdshoz elsésorban ezt
az enzimet ajanljuk, mivel igen erds cellulaz és hemicellulaz mellékaktivitasa van. A
LALLZYMEe HC azonnal megkezdi a pektin lebontasat.

Az enzimkészitmény nagy koncentrdltsdga miatt, pl. szélélevekben 10-12 °C-on a
pektinbontds 20-30 perc alatt lejatszédik (0,5 - 1,0 g/hl dozis mellett).

OKONOMIAI ELBNYOK:

A LALLZYMEg HC-vel a gyimolcsok leve sokkal kdnnyebben kipréselhetd és noveli a
lékihozatalt. A gyumolcslé deritése és szirése lényegesen jobb hatasfoku. Fokozza az
aromaanyagok extrakciojat, stabilitasat, a I&é és a belble készult parlatok aromatikussagat.

ADAGOLAS, FELHASINALAS:

0,5-1g/hlléhez, 1 - 1,5 g/q cefréhez.

GyUmolcscefrekben a doézist a gyumolcs pekfintartalmatol, a hémérséklettdl és a
pektinbontashoz rendelkezésre 4all6 id6t6l fuggben valtoztatni kell. Hideg, nagy
pektintartalmu, illetve nagy cserz6anyag-tartalmu alapanyag esetén 1 — 1,5 g/hl-re kell
emelni a dozist. Létisztitasnal a magas hémérséklet miatt a megadott dozis 1/3-a, Va-e is
elegendd lehet (gyakorlati tapasztalatok alapjan térténé koncentracidigény meghatarozas).
A szaraz enzimet adagolas el6tt 100x-os mennyiség(, 15-25 °C-os vizben kell feloldani,
majd ezutdn a pektinbontd tételhez adni.

TAROLAS:
Szdraz, hiivés helyen (5 - 20 C). A LALLZYMEg HC 20 C-on térténd tdrolds esetén is
évekig megérzi aktivitasat.

OVINTEZKEDESEK:




Az enzimkészitmény pordnak belégzését, és a felesleges bdrrel vald érintkezést el
kell kerUlIni. Bérre vagy szembe kerUlése esetén bé vizzel 6blitsUk le/ki.
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