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ANYAG NEVE: ANYAG TIPUSA: HATASA ES BORTIPUS: ADAGOLAS:
OPTI-WHITE magas glutation tartalm( 16 fenolok lekatése, rH-csékkentés, fokozzdk a 30 g/hl musttisztitds utdn
fajtajelleget, gyimélcsillatot, aromakomplexitdst.
OPTIMUM-WHITE  élesztétapanyagok Az Opti-White-tal ropogésabb, az Optimum-White-tal 30 g/hl bor dllapotban
krémesebb lesz a bor. Borok visszafiatalitdsara is.
MANNOLEES mannoprotein Teltség, kerekség fokozds. Savérzet csdkkentés. 5-15 g/hl fehér és rozé
Edes-bdrsonyos tanninérzet, hizéssdg csdkkentés. 10-20 g/hl vérésbor
NOBLESSE élesztékészitmény Vegetdlis, éretlen aromdk csdkkentése. Teltség, kerekség ~ 20-40 g/hl
névelése. 1 hét utdn fejtés.
DRIFINE halhdlyagkollagén deritészer Erjedés megdllitas, élesztd kitlepités. 4 g/hl + hités-kénezés
Nem jelélésksteles! Tisztfté derftés, vordsborok érlelés utani tukrosre derftése.  1-1,5 g/hl
Mustok derftése. 2-4 g/hl
Kordn palackozott borok bentonittal komb. hideg deritése. 1-2 g/hl
REDULESS W inaktiv rézéleszté Eriedés utdn jelentkezd illat-, szaghiba eltintetésére. 10-30 g/hl

1 hét malva fejtés

MINOSEGI BOROKHOZ

SZURKEBARAT, PINOT BLANC ¢ FURMINT « HARSLEVELU « EZERJO « LEANYKA
JUHFARK * KEKNYELU * ZENIT « ZENGO « CIRFANDLI

pektinbontd, Ulepits, tisztitd enzim pekfinbontds, lényeredék-névelés, jobb tisztulds,

LALLZYME HC

és/vagy C-MAX

endopektindz enzim

kénnyebb derités, sz(rés, aromatikusabb bor
nehezen kezelheté pektin lebontésa

normdl dézis: 1 g/q
hideg v. pekt. sz8l8: 2 g/q
29/q

musttisztitdsra is

OPTI WHITE magas glutation tartalmy lllofenolok lekstése, rH-csokkentés. Fajtajelleg, 30g/hl-t a musttisztitas
OPTIMUM WHITE  élesztétdpanyagok gyimolcsillat, aromakomplexitds fokozdsa. utén a mustba keverni
UVAVITAL komplex élesztétdpanyag teltebb, kerekebb, komplexebb, 20 g/hl+10 g/hl+10 g/hl

illatosabb bor

UVAFERM DANSTIL A fajélesztd erételjes erjedési észterképzés, aromds bor 20 g/hl
UVAFERM SC fajéleszté erjedési észterkepzd szekunder aromaélesztd, gyim. bor 20 g/hl
UVAFERM CM fajéleszté friss, gyimoélcsos bor 20 g/hl
UVAFERM CGC-62 fajéleszté még er&teliesebb erjedési észterképzés, gyim. bor 15 °C feletti erjesztés
UVAFERM CEG fajéleszté friss, Ude, elegdns borok 20 g/hl
UVAFERM SVG fajéleszté bogyds gyimélcs (mdlna, ribizli, egres) 20 g/hl
UVAFERM 228 fajéleszté gyimaolcsss, fajtajelleges bor 20 g/hl
UVAFERM SLO fajéleszté kilonleges illaty, elegans borok 20 g/hl
UVAFERM VRB fajéleszté telt, testes, érlelt jellegy bor (pl. Tokaji Furmint) 20 g/hl
UVAFERM HPS fajéleszté magas poliszacharid-termelés, nagyon telt bor 20 g/hl
UDE, FRISS CHARDONNAY
LALLZYME HC pektinbonté, ilepits, tisztitd enzim pektinbontds, lényeredék-névelés, jobb tisztulds, normal dézis: 1 g/q

kénnyebb derités, sz(rés, aromatikusabb bor

hid.v. pekt. sz8l8 2 g/q

és/vagy C-MAX endopektindz enzim nehezen kezelheté pektin lebontdsa 2 g/q
musttisztitdsra is
Lallz. CUVEE BLANC aromafelszabadité, dztaté, aromatikusabb, fajtajellegesebb, izben és illatban 2 g/q

pektinbonté enzim

komplexebb bor, pektinbontds, lényeredék névelés, stb.

OPTI WHITE magas glutation tartalmy 116 fenolok lekstése, rH-csdkkentés. Fajtajelleg, 30 g/hl-t a musttisztitds
OPTIMUM WHITE  élesztétdpanyagok gyumolcsillat, aromakomplexitds fokozdsa. utén a mustba keverni
UVAVITAL komplex élesztétdpanyag teltebb, kerekebb, komplexebb, illatosabb bor 20 g/hl+10 g/hl+10 g/hl
UVAFERM CM fajélesztd friss, gyUmolcsos, fajtajelleges bor 20 g/hl
UVAFERM 228 fajélesztd testes, telt, aromatikus (pl. vanilia, méz, mandula, 20 g/hl
pUnkdsdi rézsa) bor
UVAFERM ALB fajélesztd ausztrdl tipusy, testes, aromatikus, 20 g/hl
gyUmoélcsészteres bor
UVAFERM SLO fajélesztd barack, exotikus gyimélcs, citrusos, kértés, 20 g/hl
dinnyés illatd bor
UVAFERM CEG fajéleszté kiemelten gyimélcsds, illatos bor 20 g/hl
UVAFERM SVG fajéleszté bogyds gyimélcs iz, illat 20 g/hl
UVAFERM CGC-62 fajélesztd er8sen észteres illatd bor 20 g/hl
LALLZYME 3 aromafelszabadité enzim a glikozidos kotésy, érzékszervileg inaktiv 3-5g/hl, végerjedésben

terpénalkoholokat felszabadits,
lllatfelszabadité, fajtajelleg fokozéd enzim.

vagy Ujboréllapotban
12-18 °C-on 3-4 hét



ANYAG NEVE:
LALLZYME HC

és/vagy C-MAX

RAINAI RIZLING ¢ OLASZRIZLING » RIZLINGSZILVANI « ZOLDVELTELINI

ANYAG TiPUSA:

pektinbonté, tlepitd, tisztitd enzim

endopektindz enzim

HATASA ES BORTIPUS:

pektinbontds, lényeredék-ndvelés, jobb tisztulds,
kénnyebb derités, sz(rés, aromatikusabb bor
nehezen kezelhetd pektin lebontdsa

ADAGOLAS:

normdl dézis: 1 g/q
hid. v. pekt. sz8l8 2 g/q
2 g/q, musttisztitésra is

Lallz. CUVEE BLANC

aromafelszabadité, dztats,
pektinbonté enzim

aromatikusabb, fajtajellegesebb, izben és illatban

komplexebb bor, pekfinbontds, lényeredék-névelés, stb.

2 glq

OPTI WHITE magas glutation tartalmo ill6 fenolok lekstése, rH-csékkentés. Fajtajelleg, 30 g/hl-t a musttisztitds
OPTIMUM WHITE  éleszt6tdpanyagok gyumolcsillat, aromakomplexitds fokozdsa. utdn a mustba keverni
UVAVITAL komplex éleszt6tdpanyag teltebb, kerekebb, komplexebb, illatosabb bor 20 g/hl+10 g/hl+10 g/hl
UVAFERM CEG fajéleszté elegdns, gyimélcsés, fajtajelleges, hosszan friss 20 g/hl

UVAFERM 228, SLO,
CM, DANSTIL A

fajéleszté

illatos borok

20 g/hl

ALMASAVBONTOTT FURMINT ¢ CHARDONNAY ¢ JUHFARK ¢ OLASZRIZLING, STB.

ANYAG NEVE:
LALLZYME HC

és/vagy C-MAX

ANYAG TiPUSA:

aztatd, Glepftd, tisztitd enzim

endopektindz enzim

HATASA ES BORTIPUS:

pektinbontds, lényeredék-névelés, jobb tisztulds,
kénnyebb derités, sz(rés, aromatikusabb bor
nehezen kezelhetd pektin lebontdsa

ADAGOLAS:

normdl dézis: 1 g/q
1-29/q

2 g/q musttisztitasra is

Lallz. CUVEE BLANC

aromafelszabadité, dztatd,
pektinbonté enzim

aromatikus, barackos, exotikus gyimélcs illatd,
komplexebb bor, pektinbontés, [ényeredék-névelés

2 9/q

OPTI WHITE magas glutation tartalm( 16 fenolok lekétése, rH-csdkkentés. Fajtajelleg, 30 g/hl-t a musttisztitds
OPTIMUM WHITE  éleszt8tdpanyagok gyumélcsillat, aromakomplexitds fokozdsa.
UVAVITAL komplex élesztétédpanyag teltebb, kerekebb, komplexebb, illatosabb bor 20 g/hl+10 g/hl+10 g/hl
GO-FERM rehidratdcios élesztétépanyag szdrazra erjedés, tisztabb izek, 30 g/hl

t0lérett és bofritiszes sz&16nél illatok, magasabb min&ség
UVAFERM SLO, fajéleszté lédsd az el6z8 fejezetben; tolérett: 30 g/hl

228, ALB, VRB, HPS

BC, LEVEL2, BIODIVA

az almasavbontdst tdmogaté éleszték

barrik: 30-50 g/hl

UVAFERM ALPHA  almasavbonté baktérium hideg- és pH-1(r&, komplex, telt bor 25-250 hl/tasak**
fajtaaromdkkal, nehéz kérilmények élesztével egyitt vagy
esetén OPTI-MALO-PLUS utéeriedési fazisban

LALLZYME MMX glukandz+pektindz enzim kolsnlegesen telt, testes, kerek, extrakt gazdag bor, 3 g/hl
a derithetéség, szlrhetéség javitdsa 14-18 °C-on 3-6 hét

SAUVIGNON BLANC

LALLZYME HC pekfinbonté, Glepitd, fisziitd enzim  pektinbontds, lényeredék névelés, jobb tisztulds, normdl dézis: 1 g/q
kénnyebb derités, sz(rés, aromatikusabb bor 1-2 glq

és/vagy C-MAX endopektindz enzim nehezen kezelhetd pektin lebontdsa 2 g/q musttisztitésra is

Lallz. CUVEE BLANC aromafelszabadité, dztatd, aromatikusabb, izben és illatban komplexebb bor, 2 glq

pektinbonté enzim

pektinbontds, lényeredék névelés, 19 M° folott

4-6 6rds héjondztatds

OPTI WHITE magas glutation tartalmy Fajtajelleg, gyimélcsillat, aromakomplexitds fokozdsa. 1. 30 g/hl-t a musttisztitas
élesztétapanyag utdn a mustba keverni
2. + 20 g/hl 1. fejtéskor
UVAVITAL komplex éleszt6tdpanyag teltebb, kerekebb, komplexebb, illatosabb bor 20 g/hl+10 g/hl+10 g/hl
UVAFERM SLO fajéleszté elegdns, gyimolcsos, fajtajelleges Sauvignon 20 g/hl
UVAFERM 228 fajéleszté fives, csaldnos, gyimélcsds Sauvignon 20 g/hl
UVAFERM SVG fajéleszté feketeribizli és egres illatd Sauvignon 20 g/hl
UVAFERM CEG fajéleszté fokozottan gyimélcsés, fuves Sauvignon 20 g/hl

ILLATOS FAJTAK: MUSCAT OTTONEL ¢ MUSCAT LUNEL * IRSAI OLIVER ¢ TRAMINI ¢ KIRALYLEANYKA

LALLZYME HC

és/vagy C-MAX

o HARSLEVELU ¢ CSERSZEGI FUSZERES ¢ ZEFIR « CSABAGYONGYE

pektinbonté, Ulepitd, tisztitd enzim, pektinbontés, lényeredéknévelés, jobb tisztulds,

4ztatéshoz is

endopektindz enzim

kénnyebb derités, sz(irés, aromatikusabb bor

nehezen kezelhetd pekfin lebontdsa

szines héju fajtak

1-2 (hideg sz618) g/q

2-3 6rés dztatds elegendd!
2 g/q musttisztitasra is

Lallz. CUVEE BLANC

aromafelszabadité, dztatd,
pektinbonté enzim

aromatikusabb, izben és illatban komplexebb
bor, pektinbontds, lényeredék novelés, stb.

2 glq

OPTI WHITE magas glutation tartalmy 116 fenolok lekstése, rH-csokkentés. Fajtajelleg, 1. 30g/hl-t a musttisztités
OPTIMUM WHITE  élesztétédpanyagok gyumolcsillat, aromakomplexitds fokozdsa. utdn a mustba keverni
UVAVITAL komplex éleszt6tdpanyag teltebb, kerekebb, komplexebb, illatosabb bor, 20 g/hl+10 g/hl+10 g/hl
UVAFERM 228 fajéleszté elegdns, intenziv fajtajellegy, gyimolcsds borok 20 g/hl

UVAFERM CGC-62 fajéleszts illatos és elegdns bor 15 °C feletti erjesztés
UVAFERM SVG fajéleszté bogyés gyimélcs illatokkal fiszerezett fajtajelleg 20 g/hl

LALLZYME 3 aromafelszabadité enzim lllatfelszabadité, fajtajelleg fokozé enzim. 3-5 g/hl erjedés utan

12-18 °C-on,3-4 hét



TULERESBEN SZURETELT TOPPEDT VAGY ASZUSODOTT SZOLO
SZARAZ BOROK

ANYAG NEVE: ANYAG TiPUSA: HATASA ES BORTIPUS: ADAGOLAS:
LALLZYME HC pektinbonté, Glepits, tisztitd pektinbontds, |ényeredék-névelés, jobb tisztulds, 2 9/q
enzim dztatdshoz is kénnyebb derités, sz(irés, aromatikusabb bor
és/vagy C-MAX endopektindz enzim nehezen kezelheté pektin lebontdsa 2 g/q
musttisztitésra is
Lallz. CUVEE BLANC aromafelszabadité, dztaté, aromatikusabb, fajtajellegesebb, izben és illatban 2 g/q

pektinbonté enzim

komplexebb bor, pektinbontds, lényeredék-névelés, stb.

LALLZYME MMX gltkandz enzim, aszUsodott vagy  derithet8ség, szrhet8ség 3 g/hl bogy/zuzés utdn
enyhén rohadt sz8l8k kilonlegesen telt, testes, kerek, v. sepr8s Ujbor kez. is
gltkénbontdsa extraktgazdag bor 14-18 °C-on 3-6 hét

UVAVITAL komplex élesztétapanyag teltebb, kerekebb, illatosabb, komplexebb bor 20 g/hl+10 g/hl+10 g/hl

GO-FERM rehidratécios élesztétédpanyag vehemensebb éleszt8, szdrazra erjesztés, 30 g/hl
t0lérett és botritiszes sz816nél tisztabb izek, illatok, magasabb min&ség

UVAFERM BC, 228, fajéleszté massziv éleszték nagy cukor- és alkohol-tolerancidval 30 g/hl

SLO, VRB, HPS (a 10 °C alatt hidegtirék aldhizva)

UVAFERM PM fajéleszté a legmasszivabb éleszté nagy cukor- és 30 g/hl

alkohol-tolerancidval, 6 °C-t4l erjeszt

BIODIVA Torulaspora delbrueckii Szélesebb illat és izspektrumd, alapvet8en 25 g/hl

magasabb min8ségl és értékd bor <20 mg/I szabad SO,
EDES BOROK (ASZUK, SZAMORODNIK, FOBOR, JEGBOR)
LALLZYME HC pektinbontd, Ulepitd, fisztitd pektinbontds, lényeredék-névelés, jobb tisztulds, 2 g/q

és/vagy C-MAX

enzim dztatdshoz is
endopektindz enzim

kénnyebb derités, sz(irés, aromatikusabb bor
nehezen kezelheté pektin lebontdsa

2 g/q, musttisztitésra is

Lallz. CUVEE BLANC

aromafelszabadité, dztatd,
pektinbonté enzim

aromatikusabb, fajtajellegesebb, izben és illatban

komplexebb bor, pektinbontds, lényeredék-névelés, stb.

2 g/q

LALLZYME MMX gltkandz enzim, aszUsodott vagy  derithet8ség, szrhet8ség 3 g/hl bogy/zuzds utén
enyhén rohadt sz8l8k gltkdnbontdsa
UVAVITAL komplex élesztétdpanyag teltebb, kerekebb, illatosabb, komplexebb bor, 20+10 g/hl

egészséges erijedés

illetve szikség szerint

UVAFERM PM, BC,
228, SLO, VRB,

fajéleszté

a 10 °C alatt hidegtGrék aldhidzva

30 g/hl

CM, HPS
UVAFERM CEG fajéleszté kisebb alkoholtirés, kénny( erjedésmegdllitas 30 g/hl
BIODIVA Torulaspora delbrueckii Szélesebb illat és izspektrumd, alapvet8en 25 g/hl
magasabb min8ségl és értéki bor <20 mg/| szabad SO,
DRIFINE halhélyagkollagén deritészer az éleszték gyors és hatékony kitlepitése, 4 g/hl

nem jeldléskételes!

h(téssel-kénezéssel kombindlva

LALLZYME HC

PENESZES, ROHADT SZOLO (10 %-OS ROTHADASI FOK FOLOTT)

pektinbontd, tisztité enzim
nydlkdzéshoz is
(kénessavtGrés: 500 mg/l)

pektin- és nydlkabontds, gyors tisztulds, Glepedés;
deritészeradagolds 1 h-val a HC beaddsa utdn

2 g/hl musthoz

és/vagy C-MAX endopektindz enzim nehezen kezelheté pektin lebontdsa 2 g/q
musttisztitdsra is
LALLZYME MMX gltkandz enzim derités és sz(rhetéség javitds 3 g/hl
UVAVITAL komplex élesztétdpanyag kerekebb, gyimélcsésebb, illatosabb bor 20 g/hl+10 g/hl+10 g/hl
GO-FERM rehidratécios élesztétdpanyag vehemensebb éleszté>szdrazra erjesztés, alapvetéen 30 g/hl
botritiszes sz816nél is tisztébb izek, illatok, magasabb min&ség
UVAFERM DANST. A, fajéleszté gyors és killeraktiv éleszték 30 g/hl

BC, PM, SLO, VRB

FRUKTOZTULSULY MIATT EDESEN MARADT BOROK KIERJESZTESE

FEHER  VOROS  ROZE

FRUCTOFERM W33 Saccharomyces cerevisiae G/F ardny javitds 50 g/hl
fajéleszté fruktéz>glikodz izomerizdciod és erjesztés 20-22 °C-on
UVAVITAL komplex élesztétdpanyag tépanyag az élesztknek 20 g/hl




ANYAG NEVE: ANYAG TIPUSA: HATASA ES BORTIPUS: ADAGOLAS:
LALLZYME HC pektinbonté, Ulepitd, tisztitd enzim pektinbontds, t6bb szinlé, lényeredék névelés, 1-2 g/q
kisebb présnyomdssal, aromatikusabb bor
OPTI WHITE magas glutation tartalmi ill6 fenolok lekatése, fokozzak a fajtajelleget 30 g/hl-t a musttisztitas
OPTIMUM WHITE  éleszt8tdpanyagok és a gyimélcsillatokat, az aromakomplexitdst; utén a mustba keverni
hosszabb ideig friss, tde alapborok!
UVAVITAL komplex éleszt6tdpanyag kerekebb, gyimélcsdsebb, illatosabb bor, 20 g/hl +10 g/hl

egeszséges erjedés

UVAFERM DANSTIL A fajéleszté egyszer(bb alapborok egyszer(bb pezsg&khoz 20 g/hl
UVAFERM CM fajéleszté kénnyd, gyiméleséds borok 20 g/hl
UVAFERM CEG fajéleszté gyimélcsés, hosszy ideig friss, Ude alapborok 20 g/hl
UVAFERM 228 fajéleszté illatos fajtékhoz, fajtajelleg-ndvelés 20 g/hl
LALLZYME B3 aromafelszabadité enzim terpénalkoholokat felszabadito, 3-5 g/hl, Gjbordllapotban
illatfokozé enzim illatos fajtdkhoz 12-18 °C-on, 3-4 hét
UVAVITAL komplex élesztétédpanyag kerekebb, tisztabb iz( pezsg8, egészséges erjedés 10 g/hl
OW nélkil 20 g/hl
OPTIMUM WHITE  antioxiddns éleszt8tdpanyag teltebb, krémesebb pezsg8 20 g/hl
LALLZYME HC pektindz és glikandz enzimek . Kihabzdsi probléma megakaddlyozdsara. Fehér:
és 1 g/hl HC 2g/hl MMX;

LALLZYME MMX

ll. Az érzékszervi min8ség dltaldnos javitdsa

Voéros:

(krémes, kerek, autolizises illat és iz, finomabb gyéngydzés) 2 g/hl HC 3g/hl MMX

UVAFERM PM fajélesztd friss, Ude, kdnnyed, légies pezsgbk és Spumante 20-30 g/h

UVAFERM BC fajélesztd éleszt6agyon tartott autolizises jellegy tankpezsg8k 20-30 g/h

OPTIMUM WHITE ~ magas glutation tartalmd teltebb, krémesebb pezsg8 20 g/hl
antioxidéns élesztétdpanyag

UVAVITAL komplex élesztétédpanyag kerekebb, tisztébb iz pezsgs, egészséges eriedés 10 g/hl

UVAFERM PMA fajéleszté kivalé agglomerdcié (nem kell maszkosoddsgétlé), 50 g/hl

elegdns illat és fz, finom, egyenletes gydngydzés

FEHER- ES ROZEBOROK ILLATKOMPLEXITASANAK JAVITASA,

OREGEDO BOROK FRISSESSEGENEK VISSZAHOZASA

ANYAG NEVE: ANYAG TiPUSA:
OPTI WHITE redukdlé hatéso
OPTIMUM WHITE  természetes élesztétdpanyagok

HATASA ES BORTIPUS:

gyimélcsésebb, fajtajellegesebb,

kerekebb, komplexebb borok

ADAGOLAS:

30 g/hl tisztitott musthoz
30 g/hl bor ¢&llapotban

GYUMOLCSOS, SZINSTABIL, FRISS, UDE ROZEK

LALLZYME HC pektinbonté és pektinbontds, tébb szinlé, révidebb id8 alatt t6bb aroma, 1 g/hl
aromaextrakciés enzim t6bb szin
OPTI WHITE magas glutation fartalmo gyUmalcsésebb, fajtajellegesebb, kerekebb, 30 g/hl-t a musttisztitas
OPTIMUM WHITE  éleszt8tépanyagok komplexebb bor
(Opti ropogésabb, Optimum krémesebb) utén a mustba keverni
UVAVITAL komplex élesztétédpanyag kerekebb, komplexebb, gyimélcsésebb, 20 g/hl+10 g/hl+10 g/hl
illatosabb bor, egészséges erjedés
UVAFERM ALB fajéleszté gyimalcsés és fajtajelleges rozé borok 30 g/hl
UVAFERM PM fajéleszté illatos gyimélcsds rozékat erjeszt 30 g/hl
magas cukorfoky rozé mustok erjesztésére
UVAFERM CGC-62 fajéleszté fokozottan gyimoélcsds észteres rozék 30 g/hl

15 °C feletti erjesztés

DRIFINE halholyag kollagén

kordn forgalomba keriil8 borok kombindlt hideg deritésére 1-2 g/hl



FRISS, UDE, ILLATOS, GYUMOLCSOS VOROSBOROK
PORTUGIESER * BLAUBURGER * PINOT NOIR * ZWEIGELT » KEKFRANKOS, STB.

ANYAG NEVE: ANYAG TIPUSA: HATASA ES BORTIPUS: ADAGOLAS:
LALLZYME OE pektinbonté szinextrakciés enzim,  tannin-, szinanyag- és aromakioldds, 1 9/q
tanninérettségts| figgetlendl szinstabilizalds, t6bb szinlé
OPTI-RED Szinvédd, bdrsonyossdg, Ved@kolloid, védi a szint, barsonyosség, 30 g/hl cefrézésnél vagy
teltség-kerekség érzet javitd teltség-kerekség érzet (mouthfeel) fokozas 30 g/hl bor &llapotban
PREDTAN VINIF télgy- és gesztenyetanninok szinstabilizélds, durva izérzet tanninok beintegraldsa  erj. 2.nap 10 g/hl
keveréke erj. 4.nap 10 g/hl
UVAVITAL komplex élesztétapanyag teltebb, kerekebb, gyimélcsésebb, 2-4x10 g/hl*
illatosabb bor, egészséges erjedés 1. adag becefrézéskor,
1/3, 2/3 és utberjedés
DANSTIL A fajéleszté illatos vérésbor 20 g/hl
UVAFERM 299 fajéleszté illatos, gyimélcsds, barsonyos, telt, kerek, 20 g/hl
rubinvérés bor
UVAFERM VN fajéleszté fokozottan gyimélcsés, de tanningazdag bor 20 g/hl
UVAFERM CM fajéleszté f(szeres és gyimdlcsds, tanningazdagabb bor 20 g/hl
UVAFERM ALPHA pH- és hidegt(ré 3,0-4,0 pH. Idedlis pH-tartomdny 3,3-3,5. 50 es 500 hl/tasak**
UVAFERM BETA almasavbonté baktériumok Alpha: telt, krémes; Beta: bogyds gyimélcs ¢élesztdvel egyitt vagy
LALLEMAND V22 almasavbonté baktérium 3,5-6s pH folstti cefréknél (Villany, Szekszard), utderjedési fazisban
gyimélcsés borok, elegdns illat és iz, baktericin termelés beoltva 25-50 hl/tasak**
OPTI-MALO-PLUS  tdpanyag almasavbonté Bordllapott almasavbontds esetén! 20 g/hl
baktériumok szémara Nehéz almasavbontdsi feltételeknél.

NAGYMINOSEGU TELT, TESTES, TANNINGAZDAG VOROSBOROK

LALLZYME EX-V pektinbonté szinextrakciés enzim,  t6bb szinanyagot, szél8tannint és 2 g/q
érett magtanniné sz8l8héz aromat von ki; a bort érlelni kell
OPTI-RED Szinveds, bérsonyossdg, Védékolloid, védi a szint, barsonyossdg, 30 g/hl cefrézésnél vagy
teltség-kerekség érzet javitd teltség-kerekség érzet (mouthfeel) fokozds 30 g/hl bor dllapotban
PREDTAN VINIF télgy- és gesztenyetanninok szinstabilizalés, durva izérzet erj. 2.nap 10-20 g/hl
keveréke tanninok beintegrdaldsa erj. 4.nap 10 g/hl
UVAVITAL komplex élesztétapanyag teltebb, kerekebb, gyimélcsésebb, illatosabb bor, 3-4x10 g/hl*
egészséges erjedés 1. adag becefrézéskor,
1/3, 2/3 és utberjedés
GO FERM rehidratacios magas mustfok( sz8l8knél alkoholtolerancia 1 kg élesztéhoz 1,5 kg
élesztétapanyag névelés, maradék cukor nélkili erjesztés a rehidratéciés vizbe
UVAFERM BDX fajéleszté illatos, nehéz, testes, fajta- és tdjjelleges, 20 g/hl
bdrsonyos, telt, kerek, Bordeaux-i tipustd bor
UVAFERM HPS fajéleszté magas poliszacharid-termeles, nagyon telt bor 20 g/hl
UVAFERM CM fajéleszté illatos, balzsamos, tanningazdag bor 20 g/hl
UVAFERM 43 fajéleszté nagyon magas vérhaté alkohold vérés borok 20-30 g/hl

erjesztésére és Ujraerjesztésére (+ GO-FERM!)
maradék fruktoz probléma megel8zése!

UVAFERM ALPHA  pH és hidegt(ré Idedlis pH-tartomany 3,3-3,5 50 és 500 hl/tasak**
almasavbonté baktériumok élesztdvel egyitt vagy
UVAFERM BETA Beta: Merlot almasavbontdsara utderjedési fazisban
LALLEMAND V22 almasavbonté baktérium 3,5-6s pH folétti cefréknél (Villany, Szekszdrd), 25-50 hl/tasak**
gyimélcsés borok, elegdns illat és iz, baktericin termelés
OPTI-MALO-PLUS  tdpanyag almasavbonté Bordllapott almasavbontds esetén! 20 g/hl
baktériumok szdmdra Nehéz almasavbontasi feltételeknél.

KEN-HIDROGEN ES BAKSZAG ELTUNTETESERE

UVAVITAL komplex élesztétapanyag erjedés kézben jelentkezd illat 2-3 napig
vagy szaghiba eltintetése 10 g/hl/nap UVAVITAL
REDULESS W inaktfv rézélesztd erjedés utdn jelentkezd illat 30 g/hl majd lefejtés
vagy szaghiba eltintetése szilkség esetén ismételni

Magas pH-j0 kéksz8l8cefrék pH-csdkkentése borkdsavval 3,5 ald:
— Tisztabb illaty, iz4, gyimslcsésebb borok. A Brettanomyces kikiszdbdléséhez.

**: UVAFERM ALPHA, BETA es V22:
— nem bontjdk a citromsavat
— éleszt6vel egyitt vagy utéeriedési fazisban olthatunk velik >> 50 és 500 hl/tasak (k&ltségmegtakaritds, révidebb almasavbontdsi id&igény)
— bordllapott oltds esetén alkalmazési dézisuk 25 és 250 hl/tasak, ha egyebként a bor paraméterei az almasavbontdst lehetévé teszik.
llyen esetben mindig haszndljunk 20 g/hl OPTI-MALO-PLUS baktérium-tdpanyagot.
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